J dUtihnersuppe mit Einlage 6,20 Euro
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Kdse diberbacken 7,50 Euro
=

k)

szausdipp und y3aguette — /3rot 3,20 Euro

orspeisen Marinierte Oliven @)

griine und schwarze Oliven mariniert mit italienischen Kriutern und

Knoblauchél, dazu /3aguette /3rot und ipp 7,50 Euro

Porttion frische, gebratene (hampignons

mit Saverrahm und J3aguette-/3rot 11,50 Euro

mit djonig gratinierter Ziegenkdse
auf Salatbouquet in dlonig-Senfdressing
mit gehackten Walniissen und s3rot 12,50 Euro

er [ur
(atpaccio vom Rind
auf Olivendl an einer Salaigarnitur mit Vinaigrette,
’ein en ausgarniert mit frisch getiebenem parmesan,

JBaguette- f3rot 15,50 Euro

dldppchen mit Norwegischem Zachs
Comate, Gurke und /3lansalaten in dfonig-Senfdressing,
J3aguette — /3ot und /Remoulade,

ausgarniert mit gerduchertem Zachs 12,50 Euro

e




kleiner /3eilagensalat
4,90 €

Sounter Salatteller

mit gebratenen J{dhnchenbruststreifen in Essig-Ol- D ressing,
ausgarniert mit getiebenem Kdse, frischen (hampignons und

drausdipp, /3aguente - /3rot
1740 Euro

Thunfischsalat

Comaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Thunfisch,
Kise, Schinken und j3lattsalate

im /3alsamico - ‘D ressing

dazu J3aguette - /3rot
17,40 Euro

Salatreller Neptun

Salat von Comaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln und 3lansalaten
mit dfonig-Senf-Dtessing ausgarniert mit Norwegischen
ARdiucherlachs, /3aguette - /3rot
17,40 Euro
Gratinierter Ziegenkdse
mit donig und gehackten Walniissen auf einer Variation von
S3lattsalaten, (herrytomaten, Gurken, Zwiebeln und Oliven in
dlonig -Senfdressing dazu reichen wir /3aguette — /3rot
17,90 Euro

Yemiiseplatte

Gemiise der Saison mit frischen (hampignons und (herrytomaten,
nach Wahl mit Sauce dlollandaise oder /3utter,

als /3eilage reichen wir Kartoffel-/Adsti

18,50 Euro  (auch Vegan bestellbar)

Soandnudeln mit frischen (hampignons
auf Rahmsauce dazu ein gemischier Salateller
18,50 Euro




AN~

tiationen von det J(/
kartoffel F

Ofenkeartoffel

mit wiirzigem Sauerrahm gefiillt, umlegt mit verschiedenen Salaten

12,90 curo

zusditzlich mit:

* gebratener d{dhnchenbrust 17,50 Euro —
@) ® frisch gebratenen (hampignons 16,50 Euro %

o Norwegischen Aducherlachs 18,50 Euro

Rheinischer Sauerbraten

auf herzhafter Sauce verfeinert mit AKosinen an hausgemachtem
Apfelrotkohl, serviert mit Kartoffelenddeln

ausmannskost s 0 e




Yeme auch als
dlédhnchenschnitzel
bestellbar

Schweineschnitzel ,Wiener An”
gemischter Salaneller und pommes frites
18,80 Euro

ARahmschnitzel

mit frischen (hampignons
gemischter Salanteller und pommes frites
19,80 Euro

Plefferrahmschnitzel

gemischter Salateller und Kroketten
19,80 curo

Zigeunerschnitzel
gemischter Salatteller und pommes frites
19,80 Euro

(auBer an Feiertagen)

‘Donnerstags - Sparpreis
1780 €

‘Donnerstags - Sparpreis

17,80 €
r:ﬂ
e Hiz

‘Donnerstags - Sparpreis
17,80 €

‘Donnerstags - Sparpreis
17,80 €

Saergisches Kriistchen

Schweineschnitzel mit frischen (hampignons und
Spiegelei, umlegt mit verschiedenen Salaten dazu pommes frites

21,90 Euro

Schweineschnitzel ,nach An des dfauses”

mit frischen (hampignons, Zwiebeln, Sauce dlollandaise
und Kiise iiberbacken, als /3eilagen reichen wir
einen gemischien Salatteller und pommes frites

22,90 Euro

Empfehluno vom Kiichenchef

Schweineschnitzel s Allgduer Ant”

mit /3irne, Preiselbeeren und (amembert iiberbacken

serviert mit /Adsti

20,80 Euro

mit einem zusdtzlichen Salateller +3,90 Euro

Bei einer Umbestellung auf Ofenkartoffel berechnen wir einen Aufpreis von 2,40 €




, S5ombay”

Filet von der dldhnchenbrust mit gediinsteten ffirsichstreifen
auf fruchtiger (urrysauce, serviert mit Kroketten

20,80 Euro

mit einem zusdtzlichen Salateller +3,90 Euro

Pleffrige ddhnchenbrust
Filet von der dfiihnchenbrust auf einer pikanten ffeffersauce mit
Paprikastreifen und pfefferkérnern, gemischter Salat und Kroketten

22,90 Euro

dldhnchenbrustfilet

auf Rahmsauce mit frischen (hampignons,
gemischter Salatteller und Kroketten
22,90 Euto

dlédhnchenbrustfiles s Allgduer Arnt”

zarte Medaillons von der dfdhnchenbrust mit /3irne, Preiselbeeren
und (amembert iiberbacken dazu reichen wir Adsti

21,90 Euto

mit einem zusdtzlichen Salatteller +3,90 Euro

Parkplaiz

Liebe Gaste,
bitte haben Sie Verstandnis, dass unsere privaten Parkplitze
nur fiir die Zeit des Besuches in unserem Hause lhnen zur Verfiigung stehen.

Der néchste Gast wird es lhnen danken. Vielen lieben Dank Familie Sondermann und Team.

Firr Spazierganger oder Schiffsfahrer sind von der Stadt eigens hierfiir neue Parkplatze entstanden.
Diese befinden sich am Ein.- und Ausgang des Ortes Sondern




Jemischtes

Sauerlinder Grillteller
zarte Medaillons von der dfdhnchenbrust,
Schweinefiler und Aoastbeef ausgarniert mit hausgemachter
Kréuterbuner, frischen (hampignons und (herrytomaten,
serviert mit feinem (Jemiise, tiberbacken mit
Sauce dollandaise dazu reichen wir pommes frites
25,80 Euro

S Filetteller” nach _Art des dauses
zarte Medaillons von der A dhnchenbrusi, Schweinefilet und
Roastbeef an RKahmsauce mit frischen (hampignons,
(Cherrytomaten, Kroketten und einem gemischien Salaneller
26,80 Euro

Schlemmerteller
zarte Medaillons von der A dhnchenbrusi, Schweinefilet und
Roastbeef auf /3andnudeln in Aahmsauce mit frischen
(hampignons, ausgarniert mit gegrillten (herrytomaten
dazu einen gemischten Salaneller im J{ausdressing
25,90 Euto

dleringsfilet « dfausfrauen Art »

eingelegt in Sahne mit Zwiebeln, Gurken und Apfeln,
serviert mit Salzkartoffeln 18,50 Euro

in J3utter gebratenes Zanderftlet

serviert an AMandelbroceoli, als /3eilage reichen
wir Salzkaroffeln und zerlassene /3utter 24,90 Euro

gebratenes Zanderftlet ,,Winzer Art”

auf sZandnudeln in einer WeifSweinsauce verfeinert mit “ill,
als /3eilage reichen wir einen gemischien Salatteller 25,90 Euro



enioren Celler Vide Gorce

Seeterrassen — Teller

zwei Medaillons vom Schweinefilet auf Aahmsauce
mit frischen (hampignons, /3roccoli mit Sauce dfollandaise iiberbacken,
serviert mit Kartoffelrdsti 22,90 Euro

Schweinefilet
drei Medaillons vom Schweinefiler auf pikanter ffeffersauce mit
Paprikastreifen und plefferkérnern dazu ein

gemischter Salat und Kroketten 24,50 Euro
Forsterin Art

drei Medaillons vom Schweinefilet auf Aahmsauce mit frischen
(hampignons, ein gemischter Salatteller und Kroketten 24,50 Euro

Aida

drei Medaillons vom Schweinefilet mit Preiselbeeren

und Kiise iiberbacken, gemischter Salat, pommes frites 24,50 Euro
Siidseetraum

drei Medaillons vom Schweinefilet mit gediinsteten ffirsichstreifen

auf fruchtiger (urrysauce, serviert mit Kroketten 21,90 Euro

mit einem zusdtzlichen Salatteller — +3,90 Euro

aus dieser Speisenkarte auch
als Seniotenteller bestellbar,
wir geben
Jhnen gerne Auskunft.

(als Seniorenteller 2.- Euro vergiinstigt)




Fiir unsere Steaks verwenden wir ausschliefSlich (Argentinisches Aoastbeef / Steakgewicht ca. 220 g

Rumpsteak , Fitness”
umlegt mit verschiedenen frischen Salaten,
hausgemachter Kréiuterbutter, /3aguette — /3rot
31,50 Euro
\/Iel'l‘l‘WOChSdﬂgebOt 29,90 curo aufSer an Feierragen

Rumpsteak mit Kriuterbutter

u m ?Sm k als Jeilagen reichen wir einen gemischten Salatteller
und eine Ofenkartoffel mit Saverrahm

- 31,90 Euro

/l@ittwochsangebot 29,90 Euro aufSer an Feierragen

Rumpsteak , Madagaskar”
auf pikanter Pleffersauce mit Paprikastreifen und ffefferkérnern,

gemischter Salateller und Kroketten
32,90 curo
/l@ittwochsangebot 29,90 Euro aufSer an Feierragen

unsere Steaks
gerne auch griiBer

fiir 50g Rumpsteak ,Jiger A’
mehr Steakgewicht

auf Aahmsauce mit frischen (hampignons,
berechnen

e gemischter Salateller und Kroketten

AI.prr'EiS %ittwochsangebot 29,90 Euro aufSer an Feierragen
von 4,30 Eura

Rumpsteak ,GJourmet”

mit frisch gebratenen (hampignons, Zwiebeln, Sauce
dlollandaise und Kise gratiniers, als /3eilagen reichen wir einen
gemischten Salatteller und pommes frites
33,90 Euro

Rumpsteak Allgduer An”

mit /3irne, Preiselbeeren und (amembert iiberbacken dazu /Rdsti
32,90 Euro
mit einem zusdtzlichem Salatteller +3,90 Euro



—Ur Stea |<,‘ .ebhaber

machen Sie den Mitt\wocl'w ZU IL\'\"em Stealﬁ —Tag hier bei uns in den Seete'rfr’assen.
Whﬂ F‘r-euen uns au}E Siel

| ‘+twochs

verschiedene Qu mpstea I{s
aus unserer Speisen Iia‘r’te

M iH:\Woc|ws
]CUT’ 20,00 -;uvo

Das Angel)ot gilt nicht an J:eiertagen und FU‘P Qeiseg’m)ppen



SChnitZEI - Ypar - Tag

Jeden Donnerstag

Pid

‘

Vi,

Donnerstag - Aktion

auBer an Feiertagen

{7.80 €




	Hühnersuppe mit Einlage                                  6,20 Euro

